
Cappellacci ricotta e speck

Oggi FraSi in cucina vi propone un antipasto semplice
ma originale, un fingerfood da proporre anche per un
aperitivo:  cappellacci  ricotta  e  speck.  Sono
semplicissimi  da  fare  e  bastano  pochi  minuti  per
prepararli.

Ingredienti per 2 persone

230 g di pasta sfoglia rettangolare
100 g di ricotta
100 g di robiola
50 g di speck
2 cucchiai di parmigiano grattugiato

Per prima cosa in una ciotola mischiate e amalgamate la
ricotta con la robiola. Tagliate a listarelle sottili
lo  speck  e  aggiungetelo  al  composto  di  ricotta  e
robiola. Aggiungete il parmigiano e mescolate fino ad
ottenere un composto omogeneo.

http://www.frasincucina.it/cappellacci-ricotta-speck/
http://www.frasincucina.it/wp-content/uploads/2016/06/cappellacci-formaggio-e-speck_interno.jpg
http://www.frasincucina.it/wp-content/uploads/2016/06/cappellacci-formaggio-e-speck_ripieno.jpg


Tagliate  la  pasta  sfoglia  in  6  quadrati
regolari.  Mettete  al  centro  di  ciascuno  di  questi
quadrati di sfoglia una pallina di ripieno di ricotta,
robiola e speck.

  

Chiudete ogni quadrato a forma di cappelletto: unite
due vertici opposti a formare un triangolo e poi unite
fra loro gli altri due vertici.

  

Disponete  i  cappellacci  su  una  teglia  ricoperta  di
carta da forno e infornate a 170°C per circa 10 minuti.
Quando  i  cappellacci  saranno  dorati  toglieteli  dal
forno e lasciateli raffreddare leggermente.
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